3 partager

e Assortiment de Finger Food 11,90 €

Oignon rings, calamars croustillants, beignets de mozzarella,
beignets de morue et sauce tartare.

e Planche de charcuterie ou mixte (Charcuterie et fromages).

petite assiette 9,00 €
grande assiette 17,00 €
e Croustillants panés a la mozzarella 6,90 €
Sauce aigre douce.
e Beignets de morue aux épices douces 6,90 €
e Oignon rings 6,90 €
e Calamars croustillants 790 €
Sauce tartare
e Wings de poulet marinés alaTexane 790 €
Sauce barbecue.
e Salade Alpine 1890 €
Chevre chaud, ciboulette croutillante, mélange de salades et lardons.
e Salade Caesar 1890 €
Filet de poulet croustillant, parmesan AOP, salade romaine,
ceuf dur, croGtons et sauce Caesar.
Le Cog special
e Uq Spema Flams et tartines
e Flams 1490 €
Tarte fine flambée, lardons, oignons confits,
emmental, créme fraiche et frites.
e Croque Monsieur du Coq 1490 €
Comté affiné et frites.
e Tartine ltalienne 1490 €

Aubergine grillée, poivrons grillés, courgettes, compotée de tomates,
copeaux de parmesan, tomates cerises, jambon de pays et frites.

MENUS

Voir le détail a la page des Formules.

Entrée-Plat

Le menu du midi.

1990 €

Entrée- Plat - Boisson
ou Plat - Dessert - Boisson

Le menu du midi et du soir.

25,90 €
Enfants (- 10 ans)

Plat, dessert et boisson.
offert le samedi, le dimanche
et les vacances scolaires.

13,00 €

-(®

eNirees

o (Euf bio du COC] Mayonnaise truffée. 6,90 €

e Tartare d'avocat et crevettes 890 €

e Croquettes du Coq 790 €
Chévre, ciboulette croustillante et coulis de tomates au miel.

¢ Gravlax de saumon mariné 790 €
Aux herbes fraiches, vinaigrette passion et agrumes

llad

a gﬂ a e a partager entre amis

o Cote de beoeuf grillée 1 kg 90,90 €
Frites maison et sauce au choix
(sauce poivre, moutarde & I'ancienne ou jus au thym).

e Onglet de beeuf francais 2290 €
Echalote et frites maison.

e Pavé de saumon a l'aneth 1890 €
Purée tradition.

e Poulet réti aux thym 1890 €
Jus de volaille, frites maison et poélée de légumes.

e Gigot d'agneau braisé 2090 €
Dans son jus a l'ail confit et purée tradition.

e Tagliata de boeuf 20,90 €
Julienne de légumes et roquette.

e Hamburger du COQ original 1790 €
Steak haché frangais, cheddar, oignons confits,
salade romaine, sauce du Coq, Potato Bun et frites maison.

¢ Saucisse de Toulouse grillée 17,00 €
Purée tradition, sauce moutarde a l'ancienne.

¢ Tarte fine aux pommes 8,90 €
Boule vanille.

e Mi-cuit au chocolat 8,90 €
Créme anglaise.

o Café ou thé gourmand 890 €

e Profiterole géante au chocolat chaud 9,00 €

e Coupe chocolat liégeois 800 €
au chocolat chaud

o Lile flottante 8,00 £

creme anglaise, caramel et amandes grillées.

Prix net en euros, service inclus




happy
0Ur

h \
18h-19h30
&

22h-23h30
Sur cocktails et bieres
(le prix en Happy Hour

est indiqué sous Ia boisson
concernée)

EauX

Vittel sodl

Vittel 1litre

Perrier 33 ¢l

Perrier fines bulles 1litre
Perrier fines bulles 50
San Pellegrino 1iitre

sodas

Coca sz

Coca zéro 33«

Orangina 25 |
Schweppes agrumes 33 ¢l
Organics Tonic Water 25 |
Organics Ginger Beer 25|
Fuze Tea péche
Limonade

Red bull

Jusdefruits

passion, cranberry

cafes « Lavazza »

Espresso, décaféing,
ristretto, allongé
Double espresso
Café noisette

Café creme
Cappuccino

boissons chaudes

Chocolat chaud
Thé, infusion Whittington
Supplément lait

Le Cog d'habitude 25«

Le Coqg d'habitude 50«
en Happy Hour

Champ Libre 25«

Champ Libre sodl
en Happy Hour

Nouveau Western IPA 25 |

Nouveau Western IPA 50 cl
en Happy Hour

Weiss & Versa (blanche) 25«

Weiss & Versa (blanche) 50 «I
en Happy Hour

Picon Biere 25«
Picon Biere so«l
Panaché 25 |
Panaché so «l
Monaco 25«
Monaco 50 d

550 €
750 €
4,50 €
800 €
550 €
800 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
550 €

Pomme, ananas, orange, citron vert,

500 €

280 €
4,80 €
3,00 €
490 €
490 €

4,50 €
4,60 €
050 €

Suppléméent menthe fraiche 0,50 €

Dieres pression « Gallia »

6,00 €

850 €
6,50 €

6,50 €

9,00 €
750 €

750 €

10,50 €
750 €

6,50 €

9,50 €
6,50 €

6,50 €
9,00 €
6,50 €
9,00 €
6,50 €
9,00 €

-(®

biresbouteilles

Desperados
Heineken sans alcool

aperitis

Ricard

Martini bianco, rosso
Porto rouge, blanc

Kir

Kir royal

Coupe de Riccadonna

whiskus

Jack Da%liel’s
Ballentine's Finest
Lagavulin 16 ans
Bourbon Wild Turkey 81
Jameson Black Barrel

digestifs

Gin Beefeater
Absolut Vodka
Tequila Olmeca Silver
Get 27

Get 31

Limoncello

Bailey's

Vieille prune

Poire Williams
Calvados

Armagnac Duc de Camilhac

Chartreuse

Cognac Martell Cordon bleu

rhums

Rhum Kraken

Trois Rivieres ambré

Don Papa

Rhum vieux La Hechicera

bar 4 SNZ <50

en Happy Hol 6,50 €
Apérol

Prosecco Riccadonna,
eau pétillante

Liqueur Fiorente
Prosecco Riccadonna,
eau pétillante

Campari
Prosecco Riccadonna,
eau pétillante

Lillet Spritz rosé

eau tonic

Prix net en euros, service inclus

Vins au verre
/ et aU pichet

s vins disponibles

VS Touges ..

au verre et au pichet
sont a consulter
sur l'ardoise
et aupres
du service.

750 € Signature, Domaine
6,50 € Brotte 2023 cates du Rhéne 23,00 €
Pinot noir, Domaines Astruc
2022 Languedoc 23,00 €
Petit Pont réserve Languedoc 25,00 €
550 € )
6.00 € Chinon, Les Galuches
6lOO € Domaine Raffault
5’,50 € 2022 bio Loire 29,00 €
12,00 € Brouilly, Vieilles Vignes
900«  Domaine Mandrillon
2023 Beaujolais 38,00 €
Mouton Cadet
Heritage 2020 Bordeaux 40,00 €
9,50 € Hautes Cotes de Beaune
900 € Chateau de Melin 2022 4500 €

13,00 € Bourgogne

12,00 €

12,50 € !

vins blancs .

Chardonnay, Domaines Astruc

2023 Languedoc 22,00 €
950 € Viognier, Llle
950 ¢ Domaine de Castelneau
950€ 2023 Languedoc 22,00 €
950 € Petit Pont réserve L d 25,00 €
9[50 € anguedoc ,
9,50 € Pouilly Fumé, Domaine Chollet
9[50 € 2022 Loire 38,00 €

10,00 € Petit Chablis, Domaine des Hates

10,00 € 2022 Bourgogne 40,00 €

1000 € sauvignon, Mouton Cadet

10,00 € Nathan 2023 Bordeaux 43,00 €

10,00 €

12,00 € . 2

VINS TOSES .
Petit Pont rosé 25,00 €
Studio by Miraval 38,00 €

10,00 €

10,50 €

1000 CAMPAgNe .

12,50 € Lallier Brut 72,00 €
cocktalls ss0< SANS alcool 750
en Happy Hour 650€  en Happy Hour 550 €
Mojito Virgin Spritz
Rhum, sucre de canne, citron vert, Crodino, eau pétillante
menthe fraiche, eau pétillante \/irgm MOjitO

Caipirinha

Cachaga, citron vert, sucre de canne
Bellini

Riccadonna, creme de péche

Pina colada
Rhum, creme de coco, ananas

Moscow mule
Vodka, citron vert, ginger beer

Gin tonic
Gin, Organics tonic

Jager bomb

Jagermeister, Red bull

menthe fraiche, citron vert,
limonade

Virgin Colada

creme de coco, jus d'ananas

Cocktail de fruits
jus de cranberry, jus d'ananas, jus
de passion, jus de citron vert

& Specia

Pas en Happy Hour

Long Island Coq'Tail
Vodka, Tequila, Rhum, Gin, Triple
sec, Curacao, limonade

1150 €




Formule Un

Entrée - Plat-Boisson
ou Plat-Dessert-Boisson

Le menu du midi et du soir.

25,90 €
BNIrées

Croquettes du Coq

chevre, ciboulette et coulis de tomates au miel

(Euf bio du Coq

Mayonnaise truffée.

Gravlax de saumon mariné
Aux herbes fraiches, vinaigrette passion et agrumes

plats

Salade Caesar
Filet de poulet croustillant, parmesan AOP,
salade romaine, ceuf dur, croltons et sauce Caesar.

Tartine Italienne
Aubergine grillée, poivrons grillés, courgettes, compotée
de tomates, copeaux de parmesan, tomates cerises,
jambon de pays et frites.

Steak a cheval Charolais

ceuf au plat et frites maison

Paveé de saumon
Aneth et purée tradition.

Saucisse de Toulouse grillée
Purée tradition, sauce moutarde a l'ancienne.

Poulet réti aux thym

Jus de volaille, frites maison et poéleé de légumes.

desserts

Coupe chocolat Liégeois
chocolat chaud

Mi-cuit au chocolat

creme anglaise

Tarte fine aux pommes

Boule vanille.

Boissons

Coca
Coca Zero
Limonade

Jus de fruits
Vittel 25l
Verre de vin

-(®

FOrmule Karting
Entrée- Plat

Le menu du midi.

19,90 €
BNIrees

Croquettes du Coq

chévre, ciboulette et coulis de tomates au miel

(Euf bio du Coq

Mayonnaise truffée.

Gravlax de saumon mariné
Aux herbes fraiches, vinaigrette passion et agrumes

plats

Salade Caesar
Filet de poulet croustillant, parmesan AOP,
salade romaine, ceuf dur, crolitons et sauce Caesar.

Tartine Italienne
Aubergine grillée, poivrons grillés, courgettes, compotée
de tomates, copeaux de parmesan, tomates cerises,
jambon de pays et frites.

Steak a cheval Charolais

ceuf au plat et frites maison

Pavé de saumon
Aneth et purée tradition.

Saucisse de Toulouse grillée

Purée tradition, sauce moutarde a l'ancienne.

Poulet réti aux thym

Jus de volaille, frites maison et poéleé de légumes

-ormule Babu-root

Entrée - Plat - Boisson

Le menu des enfants (moins de 10 ans)
offert le samedi, le dimanche et les vacances scolaires.

13,00 €
desserts

Boule de glace
au choix

plats

Filet de poulet
croustillant

Steak haché charolais Moelleux au chocolat

Filet de saumon i
ala plancha Boisson soft

Accompagnements : au choix
frites ou haricots vert au choix (demander a l'équipe)




. (& :
: QLLBS S0Irs de competitions

De 18h a 19h30 et de 22h a 23h30

Happy Hour
Cocktails & bieres

(voir la carte des boissons)

Apartirde20 h

Jervice gagnant
2 Pintes du Cog & 2 tapas

(au choix parmi oignons rings, croustillants de mozzarella,
beignets de morue, calamars ou wings de poulet)

2390 €

Collecti
4 Pintes du Cog & 3 tapas

(au choix parmi oignons rings, croustillants de mozzarella,
beignets de morue, calamars ou wings de poulet)

4390 €




